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Gertruds

Nytarsmenu

2010

k. 19.00 - 20.00
Vi byde velkommen med champagne cocktail & appetizer

SOTUNGE

i sprad kappe, rimmet kammusling med porreaske,
friteret spinat & sauce Nage.

Vi anbefaler
QOestricher Lenchen Riesling Kabinett Trocken, Rheingau.
kr. 288,- pr. flaske.

KALVEMORBRAD

pommes Anna, selleri, tomatchutney samt morkelglace.

Vi anbefaler
Barbera d'Alba, "Sovrana”, Beni di Batasiolo, Piemonte.
kr. 288,- pr. flaske.

“DET SODE PUNKTUM”

Et udvalg af Gertruds leekkerier.

Vi anbefaler
Brachetto Spumante DOC, Beni di Batasiolo, Piemonte.
kr. 68,- pr. glas/ kr. 298, - pr. flaske.

3 RETTERS MENU kr. 468,- pr. pers.

Ekskl. vin

Med reservation kreeves der en depositum af kr. 100 pr. person.
Resterende belab betales seneste d. 23. december 2010.



